& LE ROOFTOP &

Les Entrées

Les Crevettes sautées 16€

Epices cajuns

Les Calamars “Infarinita” m
Saunce Tartare 16€ i
Tataki de Thon 20€

Sésame €5 Wasabi

Les Moules Gratinées (6 ou 12)
12€/22€

Les Frites de Panisse
23€

De la maison Perrin
Créme de chévre € piment d’espelette

La Focaccia fagon pain perdu

Au pesto rosso, stracciatella € olives
taggiasche 18€

La Tomate Burrata  ,,¢
Huile de Pesto

La Planche 25€
Jambon de Parme § Terrine de Campagne

Suppléments - 7€
La Ratatouille

Pomme-de-terre grenailles aux

herbes
Salade Verte

Prix TTC - Service compris

Les Plats

Tous nos plats sont accompagnés de
Ratatonille § de Pomme Grenailles

T-bone de Veau grillé a la Sarriettes

Yaourt grec, citron conflit et épices

Le Magret d’Agneau

Cuit basse température,
Sauce aux saveurs d’orient, Miel € Abricots

Le Faux Filet grillé (360g)

Race Frangaise, selon arrivage;

Sauce poivre

Le Pavé de Maigre

Saunce Vierge

Le Poulpe a la Plancha

Sance Chirmichuri

Le Filet de Turbot

Réti au beurre €9 Sauce “Lemon Curd”

Les Poissons Entiers

Selon arrivage

SUR COMMANDE

Linguine aux Homard
Minimum 2 personnes
48H a ’avance

45€

38€

38€

35€

38€

42€




