Les Entreées

La Terrine de Campagne 10€

L’Assiette de Speck 14€
Le Saumon Gravlax 15€
Crodite épicée aux baies roses

Le Ceviche de Daurade 18€

Pomme Granny, Pickels d’oignons, Graines de
Sésame € Sauce Leche del Tigre

Les Bonbons de Crevettes ;5€

Crevettes Croustillantes € Mayonnaise épicée

Les Moules Gratinées 12€ /22€
Par 6 ou 12
La Foccacia 14€

Aux Asperges Réties, Stracciatella, Pistaches
Concassées & Vinaigrette Truffée

La Salade César 24€
La Tomate Burrata 20€
A
Les Pdtes
15€

Rigatoni Aux Asperges
Créme d’Asperges, Pignons Torréfiés €
Stracciatella

Rigatoni Aux Courgettes 17€

Courgettes Grillées, Pecorino, Speck €

Créme Truffée
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La Mousse au Chocolat

9€

Les 3 boules de glace au choix
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Chocolat, Vanille, Café, Caramel beurre salé, Péche

de Vigne, Passion, Citron

FORMULE MEMBRE YACHT

CLUB- 23€

- Dervice compris
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Les Plats

L’Andouillette AAAAA 26€
Sauce Moutarde a [’ancienne & Frites fraiches
Le Faux Filet 296
Viande Charolaise, Espuma d’Herbes Fraiches & Frites
Le Tartare de Boeuf 26€
Viande Charolaise & Frites Fraiches
Les Ribs de Porc , 26€
Confit anux cajuns, Jus de viande corsé,
Pommes Grenailles
Les Cotelettes d’Agneau Grillées 32€
Pommes Grenailles € Légumes de Saison
Le Poulpe a la Créme de Chorizo 28€
Pommes Réties § Légumes de Saison
La Sériole Confite e
Confite a I’Huile d’Olive, Tombée de Blettes § Saunce
Vierge Calamansi
Le Pavé de Thon e
Snacké & Légumes Verts fagon Risotto, Sauce Soja- 3
Gingembre
Le Tartare de Thon 28€
Aux Herbes Fraiches, Citron, Huile d’Olive, Echalotes €3
Frites Fraiches
Les Suppléments - S€'\
Frites Fraiches
Pomme-de-terre Roties
Légumes de Saison
Salade Verte
La Tarte Tatin 12€
Boule de Glace Vanille
La Creme Citron 9€

Créme légére € Spéculos
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