LE DINER

Idéales a Partager

Les Moules Gratinées (6 ou 12)
12€/22€

Le Saumon Gravlax 16€

Crodite épicée aux baies roses

Les Bonbons de Crevettes ;4¢
Mayonnaise épicée

Les Accras de Poisson j4€
Mayonnaise épicée

La Friture de Poissons 18€
Poissons de roche € Rouille

Les Frites de Panisses Maison j4¢

Sance Yaourt aux épices cajuns

Les Poivrons Marinés 15€

La Foccacia I5€

Stracciatella basilic,

Courgettes grillées € Speck

Carpaccio de Boeuf 18€

Vinaigrette huile d’olive citron,
balsamique, pecorino & pignons

Le Foie Gras Poélé 22€ \W%
)

Escalopes de foie gras pdelés
& Sauce Vin Rouge 2\[/3

L’Assiette de Speck  15€

Les Cotelettes d’Agneau Grillées 36€

Pommes grenailles €& Légumes de Saison

Le Filet de Boeuf facon Rossini 38€

Sawce au Vin Rouge & Frites de Panisses

Les Ribs de Porc

30€

Confits aux épices cajun, Saunce fromage blanc
& pommes grenailles

Le Poulpe

A la Créme de Chorizo, 35€
Pommes grenailles €& Légumes de saison

Le Pavé de Sériole Grillé

32€

Risotto Safrané Snacké, Creme Safrané
€9 Fenouil Grillé

Le Thon Rouge Méditérranné Snacké P

Ecrasé de pomme-de-terre € Sauce vierge

Les Gambas Flambées au Pastis
Risotto Safrané € Bisque de Gambas

35€

Les Poissons Entiers

Selon arrivage

Prix TTC - Service compris




LE DINER

La Tarte Tatin
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Les digestifs de Cannes - [’lle Saint Honoratl, 06400 Cannes

14€ - 4cl

Le Lérincello
La Lérina

LLa Verveine

La Mandarine
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